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NOS PIZZAS ax Feu de Bois NOS VIANDES |

I personne a partager

Anchois _ 15,00€ 18,00 € Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix &l yat
. T nahois, OTves ou Pommes grenailles ou Ecrasé de pomme de terre ou Grai [¢

Fromage 15.00 € 18.00 € ou Légumes ou Salade a I'ail ou Frites Mars on
? L |

Tomates fraiches, Emmental, Olives

Mozza 17,00 € 19,00 € Escalope de Veau au Citron 23,00 € Steack de Thop

Tomates fraiches, Mozzarella i
‘ Tartare dil
Royale 18,00 € 21,00€ Escalope de Veau aux Morilles 24,90 € a P
Tomates fraiches, Mozzarella, Jambon, Champignons ESCﬂlOpE Milanaise 23,00 € - II-‘i l a pl an ¢|I a
4 Fromages 17,00 € 19,00 €
{omates fraiches, Mozzarella, Fromage, Chévre, Supréme de Volaille aux Morilles 19,00 € Carpaccio de Saumon Graviax

Roguefort, Olives

Chévre Miel 17,00 € 19.00 € Tartare de boeuf 19,00 € Péche du Jo ielim
Creme, Miel, Mozzarella, Chevre, Olives
Burrata 18,00 € 21,00 € ;
Tomates fraiches, Mozzarella, Burrata, Pesto
Calzone 21,00 €
Tomates fraiches, Jambon, Champignons, Fromage, Oeuf,

NOS GRILLADES NOS PATE
Figatelli (sclon sai 17,00 € 19,00 € ‘
anEarﬂs frafc;:ag.nﬂs'lefzu:r)eﬂa. I Egareﬂf, Olives , AU FEU DE BOIS (RI [L et
Napolitaine 19.00 € 21,00€ | Entrecdte 300g 25,00 €=t Fittes ﬁﬁg};ﬂ?ﬁf‘;ﬂ, o
Tomates fraiches, Mozzarella, i Capres, Olives. -

Magret de Canard sauce au Miel 26,00 €
- Pates Saumon

NOS SALADES Cote de Boeuf Angus 450 g. 34,00 € Créme, Pesto, Saumcaugg ‘ .
-
2 Pates Burrata
Salade Nicoise 19,00 € Cote de Veau 400 g. 34,00 € Sauce tomate fraiche, pesto .-, cr
Salade romaine, thon frais a la plancha, euf dur, haricots verts - e |
tomates cerises, anchois, poivrons, olives noires, artichauts Saucisse a P’italienne | 29,00 € Pates Burrata a la
Sauce créme au parmesan, truffes
Salade César Poulet 18,00 €
Salade romaine, émincés de poulet pané, copeaux de a %t
parmesan, oeuf poché, tomates cerises, crofitons, sauce césar Pates a Pail
Salade César Saumon 19,00 € Pates Morilles et Magret Fumé
Salade romaine, saumon fumé, copeaux de parmesan, Sauce a la creme

fomatles cerises, croifons, sauce césar

Linguine aux Gambas "
L.a Trilogie de Chévre 17,00 € Flambées au Pastis

Salade romaine, tomates cerises, noix, figues séchées,
3 variétés de chevre

?;!;25 rg:'g 3;jwm LA, 17,00 € SUPPLEMENT GARNITURE SUPPLEMENT SAUCE
| | | Rigatoni ou Linguine 4,00 € Morilles
Salade Burrata a la Truffe 19,00 € Pommes grenailles 5,00 € Poivre
g‘;}m {J::]ri:;;g ?Bun*ara crémeuse 125g, Ecrasé de PDT 5,00 € Roquefort 0
. Gratin Dauphinois 6,00 € Truffe
Copvicepomesn omas cos, | | Salade a il a0t
pesto, frites maison, olives noires Purée a la Truffe 6}00 €
Polenta 4,00 €
Frites Maison 4,00 €
MENU ENFANT 13,00 € | [ [ 5,00 €

Coquillettes Bolognaises
ou

Pizza Fromage
ou

Steack Frites

ou

Poisson Pané Frites
+

Glace

Les Cheques ne sont pas acceptés. - CB a partir de 10€ - Tous nos prix sont nets
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COCKTAILS APERITIFES APERITIFS

Pastis 51
- Moscow Mule 12.00 € Rlcard
4 cl vodka - 10 cl Ginger Beer - 1cl de jus de demi citron vert Anisette
- London Mule 12.00 € Spritz
4 cl de Gin - 10 cl Ginger Beer - 1cl de jus de demi citron vert Kl r Vi n bl é ne
Kir royal
4cl St Germain - 6¢l Prosecco - 6¢l eau pétillante ; 5 ”
Camparl - N ;
Porto a
A _ Pression > f 3
COCKTAILS ALCOOLISES | i) ¥
_. Pinte
-Cocktail duJour = 13.50€ - Desperados, Corona . 7,
' ' & Coupette de Champagne 1 @
- Caipirinha 12,00 € s
6cl cachaca - 1cl citron vert - 1 cuillére a soupe de sucre Soft 5 ,00 €
- Pina Colada 12,00 € Coca / Coca Zéro

4cl rhum blanc - 2¢] thum ambré - 12cl jus ananas - 1 boule noix coco

Fuze Tea / Bitter / Orangina
- Tequila Sunrise 12,00 € Perrier / Eimonade
6¢l tequila - 12c] jus orange - 2 cl grenadine | JuS de Frul tS Pago

- Cuba Libre 12,00 € ACE Tomate / Ananas /
4.5cl rhum blanc - 15c¢l coca - jus 1/2 citron vert - 2 rondelles citron vert Pomme / Oran ge

- Cosmopolitan 12,00 €
4cl vodfa - ZClIrzaintreau - 2¢l jus cranberry - l¢l citron vert LES EAUX

| — | Z1lia 75 cl 5,50 €
- Mojito .\ 12,00 € Ziha Gazeux 75¢l 6,00 €

Passion ou Framboise ou Fraise

COCKTAILS SANS ALCOOL. CAFE & THE
Café, Noisette 2,50 €
B " Créme 4 O00€
i Moiilo 10,00 € Thé Dammann 4,50 € g
| - ' Tisane Dammann 4,50 € .

Les Chéques ne sont pas acceptés. CB a partir d .-




50 cl 75 cl
22,00 € 27,00 €

26,00 € 37,00 €

Sy % @im o Vir

- LLA CADENIERE AOP Céteaux d Aix Bio - « Domaine la Cadeniere »
- CHATEAU LA COSTE AOP Céteaux d’Aix Bio

- CHABLIS AOP BIO Chablisienne 42,00 €
- CHATEAU VANNIERES AOP Bandol 47,00 €
- MINUTY PRESTIGE 44,00 €
-DOMAINE OTT AOP Cétes de Provence « Clos Mireille » 66,00 €
- CHATEAU MINUTY CUVEE OR ' 68,00 €

45,00 €

- DOMAINE PATERNEL Cassis
Rose

22,00€ 27,00 €
26,00 € 37,00 €

- LA CADENIERE AOP Céteaux d’Aix Bio - « Domaine la Cadeniere »
- CHATEAU LA COSTE AOP Céteaux d’Aix Bio - « Rosée d 'une Nuit »

- CHATEAU VANNIERES AOP Bandol 47,00 €
- MINUTY PRESTIGE AOQOP Cotes de Provence 44,00 €
- DOMAINE OTT - AOP Bandol « Chateau Romassan » 66,00 €
- CHATEAU MINUTY CUVEE OR 68,00 €
- DOMAINE PATERNEL Cassis 38,00 €
Rouge

- LA EZADENIERE AOP Céteaux d’Aix Bio - « Domaine la Cadeniére » 22,00 € 27,00 €
- CHATEAU LA COSTE AOP Coteaux d’Aix Bio 26,00 € 37,00 €
- PINS)T NOIR Bourgogne « Maison Castel » 28,00 €
- CHATEAU VANNIERES AOP Bandol 49,00 €
- CH:}TEAUNEUF DU PAPE AOP Coétes du Rhone « Tiare du Pape » 79,00 €
- CHATEAU SIMONE AOQOP Palette 96,00 €
- MINUTY PRESTIGE AOP Cotes de Provence 44,00 €
Blanc m il %

COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP 5,00 €
CHABLIS AOP Bio Chablisienne 7.50 €
CHARDONNAY Bourgogne Maison Vin de France Castel 6,00 €
Rose

COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP 5,00 €
I\R%lj/ll‘JgTéY PRESTIGE 7,50 €
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP 5,00 €
PINOT NOIR Maison Castel @i 6,00 €
MOET & CHANDON 135,00 €
LAURENT PERRIER ROSE 190,00 €
LAURENT PERRIER BLANC 210,00 €
LAURENT PERRIER CACHER 175,00 €




NOS DESSERTS

Assiette de fromages 10,00 €
Tiramisu du Moment 8,00 €
Creme brilée 8,00 €
Salade de fruits ou fraises 10,00 €
Dessert du jour 9,00 €
Baba au rhum 9,00 €
Creme Caramel 9,00 €
Fondant au Chocolat Créme anglaise 9,00 €
Caf€ gourmand 10,00 €
Thé gourmand 10,00 €
NOS GLACES ARTISANALES
Au choix I | e e B e 8.50€
Vanille / Caramel / Beurre salé / Chocolat / Rhum Raisin
Pistache / Café
SORBETS :
Mangue / Fraise / Melon / Citron / Limoncello
NOS BOISSONS CHAUDES NOS DIGESTIFS
Café 2,50 € Vodka, (“fet, Gin? Tequila 9,00 €
Noiseite 2,50 € ghum Diplomatico ig,gg g
0ognac :
gt Danmaae. 4,20 € Jack Daniels, Whisky 10,00 €
Coupette de Champagne 10,00 €
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